


*| a Carbonara di Astice con Riduzione a”’Aceto Balsamico
di Modena, Culate”o, Asparagi verdi e Spuma di Carbonara

|| Tlan di Carciofi di A”jcnga con le sue CHPS croccanti,
su | onduta di Taleggio, Ovetto di Quaglia confit, Tartumco
nero e Discotto di [ 'rolla salata montata alle [Tave di Tonka

*] Ravioli bicolore ripieni di “Farmigiana” con Aragoste”a,
Favet‘ce spacic”ate, Gocce di Frescinséua e

Cialcla croccante al Sesamo tostato

dl Pianco di Rombo al Torno su [Tondente di Forri)
Rucola gragrante e Gocce di Bergamotto

*” Sorbetto

| o Gigot di Agrxe”o cotto a bassa Temperatura, glassato
conla Malvasia e accompagnato da Fatate

novelle ag]i Aromi liguri

| aPavarese al Gian&uja con (_rema di Colomba,

Crumb]e al Carame”o e Canne”a, Gelatina
al Moscato e Croccante alle Mandor]e

Euro 115,00 a persona bevande escluse



