


L’Aragosta sfumata al Cointreau con Salsa allo Zalclcerano,
Insalatina di Agrumi e (ialda di Mandorle

caramellate al Kosmarino

| "Ovetto cotto a 63° su _rema di Asparagi selvatici, Purro
acido, (ime di Rapa spacle”atc e (rostini alle Acciughe

| FPlin ripieni di Mascarponc e Fompelmo rosa, saltati in

FPadella con Astice, / ucchine Trombctte di A”ﬁenga
e (Gocce di [Tondo alle Erbe di Montagna e Hoia

]l 5ianco di Branzino I Fanatura aromatica su | ondutina al

Raschera e (_arciofi di A”:)cnga croccanti
” Sorbetto

| o Gigot di Agrxe”o stufato alla (Granaccia di Albenga con
Furé di Fatate di Montagna e Fesche glassate
al Miele di Castagno di Alassio

La bavarese al Cocco con Cuore al Frutto della Fassione

su Nido croccante di Fasta Kataifi e Salsa al
Cioccolato equatoria]e Noir Valrhona

Euro 120,00 a persona bevande escluse



